Gefllltes Schweinsfilet, Kartoffelgratin und Cherrytomaten am Zweig

Gefulltes Schweinsfilet, Kartoffelgratin und Cherrytomaten am Zweig
Zutaten fir 4 Personen

Schwierigkeitsgrad: Mittel

Zubereitungszeit: 0 90 Min.
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Gefllltes Schweinsfilet, Kartoffelgratin und Cherrytomaten am Zweig

Rahmkartoffelgratin

6 Kartoffeln (ca. 750 g)

4-5 dl Milchwasser
(d.h. halb Milch, halb Wasser)
1-1% Teeloffel Salz
Pfeffer aus der Miihle
1 Messerspitze Muskat

1 dl Rahm oder Halbrahm

100 g geriebener Sbrinz oder
Parmesan
Margarine- oder Butterflockli

nach Belieben schilen

alles in einer weiten Pfanne aufkochen lassen,
diese vom Feuer ziehen, die Kartoffeln am
Gurkenhobel direkt in die Flissigkeit hobeln
(siehe auch Seite 133). Zugedeckt, auf kleinem
Feuer wihrend 10—-15 Minuten weich kochen.
Achtung: Die Kartoffeln sitzen leicht an, deshalb
gelegentlich umrithren. Dann die Kartoffeln mit
der noch vorhandenen Fliissigkeit in eine
gefettete Gratinform geben

dariibergiessen

beides dariiberstreuen

Gratinieren: ca. 15 Minuten in der Mitte des auf 220 Grad vorgeheizten Ofens.
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