Kirbiscremesuppe

Kurbiscrémesuppe

Zutaten fur 4-6 Personen
Schwierigkeitsgrad: Einfach
Zubereitungszeit; [0 60 Min
Menu: 21.10.2015

Creation: Enrico Caruso
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Kurbiscremesuppe

ZUTATEN
750 g Kiirbis (z. B. Muscade
de Provence oder Tancheese,
geschilt, in Stiicken),

1 Riiebli (in Stiicken), Butter
zum Dimpfen, 1 mehlig-
kochende Kartoftel (in
Stiicken), 1 Liter Gemiise-
bouillon, Meersalz, Pfeffer,
1 dl Rahm oder Sauerrahm,
1 TL Maisstirke
Garnitur: wenig Créme
fraiche, Kiirbiskerndl,
Rosmarin und Kriutersalz

LUBEREITUNG
1. Kiirbis und Riiebli in der
Butter andampfen. Kartoffel
beifiigen, mit der Bouillon
abloschen, aufkochen. Suppe

wurzen und zugedeckt

25-30 Minuten weich kochen.
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