Zwetschgen-Crumble

Zwetschgen-Crumble
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: Einfach
Zubereitungszeit: 0 30 Min.
Menu: 21.10.2015

Creation: Enrico Caruso

fir4 Pétsénen

;600 g Zvetschgen

.Zubereit;u;g' N

Die Zwetschgen entkernen, vierteln, gut waschen und tro-
ckentupfen.

Den Gelierzucker karamellisieren, mit Rotwein abléschen,
Zimt zugeben und den Karamell auflésen lassen.

Nun die Zwetschgen hinzugeben und aufkochen.

Die Zimtstange entfernen und das Kompott in hitzebe-

stindige Schilchen abfiillen.

Fiir den Crumble weiche Butter, Zucker, Vanillezucker und
Mehl mischen und zu einem kriimeligen Teig verarbeiten.
Den Crumble auf die, mit Komport abgefiillten Schilchen
verteilen und im vorgeheizten Ofen bei 180°C goldbraun
backen.

Anschliessend herausnehmen und abkiihlen lassen.

Das Dessert wird lauwarm serviert.
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