Fenchelgrattin mit Kartoffeln

Fenchelgrattin mit Kartoffeln
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: einfach
Zubereitungszeit: 1 Std.
Menu: 13.11.2016

Creation (Willy Rufer

ZUTATEN:
Fir 4 Portionen

4000 g0 Kartoffeln 40000 g0 Fenchel 15000 mIO Milch 1500 g Créme fraiche 20 Eierd 5000 g0 Parmesan(] gerieben Pfeffer Salz, Muskat

ZUBEREITUNG:

1. Kartoffeln schéalen und in duinne Scheiben schneiden. Fenchel putzen, dabei das Griin zur Seite legen. Fenchel ebenfalls in diinne Scheiben
schneiden. Beides in kochendes Salzwasser geben, 4 Min. vorgaren, abgiel3en und abschrecken. Gut abgetropfte Gemuse in eine gefettete
Auflaufform schichten.

2. Milch mit Créme fraiche, Eiern, Parmesan, Salz, Pfeffer und Muskat *wiirzen. Uber das Gemuse gieRen und im vorgeheizten Ofen bei 200
Grad ca 45 Min. goldbraun backen. Fenchelgriin hacken und Uber den Gratin streuen.
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