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Mojito

T &y
Zutatén -

200 OTLOO O weisser oder brauner Zucker,
3-40 0 00O O Stucke Eis

100 OStO 0 O Limette (1-2 Achtel Schnitze)

80 0 OBIOO O Minze (frisch)

500 OcldO ORum (weill oder braun)

6 cld0 0 O Sodad (u/o Sprite) zum Auffillen

Die Minzeblatter (ca. 4-8 Blatter) vom Stengel abzupfen und im Longdrinkglas mit dem Mdrser etwas zerdriicken - aber nicht zu viel, also nicht
komplett zerquetschen. TIP: Idealerweise die Blatter vom unteren Teil eines Stengels nehmen, so dass der obere Teil am Stengel verbleibt;
damit kann man den Drink am Ende gut dekorieren.

Die unbehandelten Limetten waschen und die Limettenenden abschneiden. Nun die Limetten achteln und zusammen mit dem braunen (oder
weissen) Zucker dazugeben.

Zum Schluss das Glas mit dem Eis fiillen, den weiRen oder braunen Rum dazu geben und das Glas mit Soda (oder Sprite) auffullen.

Der Mojito kann beliebig mit ein paar Limettenscheiben und Minzeblé&tter garniert werden.

1/1


1sp.php?read_article=405
http://www.tcpdf.org

