Kiurbissuppe mit Curry

Kirbissuppe mit Curry
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: einfach
Zubereitungszeit; ca. 30 Min.
Menu: 11.10.2017

Creation: Peter Hosly

Zutaten (fur 4 Personen)

® Den Kirbis schélen, die Kerne mit einem Loffel entfernen und das Fruchtfleisch in 1 cm grofRe Wurfel schneiden.

® Die Kurbiswurfel mit der Briihe in einem Topf geben und etwa 20 Minuten knapp unter dem Siedepunkt weich garen. Die Sahne und
das Currypulver hinzufiigen und mit dem Stabmixer fein purieren.

* (Knoblauch), Ingwer, Zimtrinde und Vanilleschote in die Suppe geben, einige Minuten darin ziehen lassen und wieder entfernen. Die
Butter unterrtihren und die Suppe mit Salz und Currypulver abschmecken.
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