Hausgemachte Nudeln

Hausgemachte Nudeln
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: mittel
Menu: 14.2.2018
Creation:Kurt Schildknecht
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Zutaten/Zubereitung: O 41Personen
300 g Mehl (bevorz. Hartweizengriess)
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E?D O O nicht alles Wasser verwenden, alles gut verklopfen
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Hinweis:

TrockerTeigD D O OO O OO0OO0ODODOOCOCOOOOODODORDAO OUODen Teig mit nassen Handen kneten.

KlebtderTeigD O 0 0000 0D0D0O0OO0OOOO0ODODOODOQOQO OOTeig in Stucke schneiden, wenig MehlD
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Kugel formen, unter heiss ausgespuhlter Schissel ca. 30 Min. stehen lassen.
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