Selleriesuppe mit Williams

Selleriesuppe mit Williams
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad:einfach
Zubereitungszeit; 45 Min.
Menu:[20.3.2019
Creation:[Thomas Brack
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Zutaten fUr 4 Personen:

350 g CBellerie

1 [Zwiebel

1 (Knoblauchzehe
Ol zum Braten

1,2 | [Gemusebouillon
Y4Zitrone

0,5 dI Williams

1 [Birne

[Falz

[Pfeffer

4 EL [Creme fraiche
1 Zweig [Dill

Zubereitung:

Sellerie in kleine Stiicke schneiden. Zwiebel und Knoblauch hacken. Sellerie, Zwiebel und Knoblauch im Ol diinsten. Bouillon dazugiessen.
Zugedeckt ca. 30 Minuten kocheln lassen, bis der Sellerie weich ist. Zitronenschale fein abreiben. Zitrone auspressen. Zitronenschale, -saft und
Williams zur Suppe geben.

Suppe mit dem Stabmixer purieren. Birne in kleine Stiicke schneiden. Zur Suppe geben und diese nochmals kurz aufkochen.

Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Suppe mit Creme fraiche verfeinern. Dill dartuber zupfen.
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