Getrocknete Pflaumen mit Kése und Speck

Getrocknete Pflaumen mit Ké&se und Speck
Zutaten flr 4 Personen
Schwierigkeitsgrad: Einfach
Zubereitungszeit: 20 Min

Menu: 11.06.2008

Creation: Christoph Pachlatko

1. Getrocknete Pflaumen mit Kidse und Speck, gebraten

20Stk.  getrocknete Pllaumen
200 gr. Kése am Stiick
20 Stk.  Speckstreifen (Bratspeck nicht zu fettig)

Die getrockneten Pflaumen in der Hélfte einschneiden (Achtung: nicht durchschneiden) und mit
einem Stiickchen Kise filllen. Danach den Speck herumwickeln, damit samtlicher Kése
abgedeckt ist. In einer Bratpfanne goldbraun anbraten. Zum Servieren kann man die Pllaumen mit
einem Zahnstocher aufspiessen.
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