Randenrisotto

Randenrisotto

Zutaten fur 4-6 Personen
Schwierigkeitsgrad: einfach
Zubereitungszeit: 40 Minuten

Menu:[022.10.2025

Creation: Marco Gugolz
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Zutaten:[J

- 250 g Risottoreis

- 250 g vorgekochte Randen, gewurfelt oder puriert
- 1 kleine Zwiebel, fein gehackt

- Gemusebouillon] und Randensaft Biotta 500ml

- 50 ml Weisswein

- 40 g Butter

- 40 g Parmesan, gerieben

- 2 EL Olivendl

- Salz, Pfeffer., gutsch Vollrahm am Schluss

Zubereitung:

1. Zwiebel in Ol glasig diinsten.

2. Reis zugeben, kurz glasig ruhren.

3. Mit Weissweind und Randensaft abléschen, einkochen lassen.

4. Bouillon kellenweise zugeben, rithren, bis Reis al dente ist (250 Min.).
5. Nach 10 Min. Randen zugeben und 1 dl Rahm je nach Konsistenz

6. Zum Schluss Butter und Parmesan unterriihren, abschmeckn
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